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Meal Solutions, 에쓰푸드

1976년 설성목장으로 시작한 에쓰푸드는 1987년 Meat Solutions를 시작, 
국내 주요 외식업계 및 Food Service 시장(호텔, 레스토랑, 피자 업계 등) 에 
필요한 맛과 품질을 고집스럽게 지켜 고객사와 함께 성장해왔으며 2015년부터는 
육제품만 아니라 빵, 소스, HMR 등 다양한 식품으로 새로운 식문화를 제안하고 
있습니다. 에쓰푸드는 “더 좋은 식품으로 더 좋은 세상을 만든다＂라는 미션을 
달성하기 위해 지속적으로 노력하고 있습니다.

Meister’s Fresh Delicatessen Meats, 마이스터가 만든 신선한 델리미트

존쿡델리미트는 마이스터가 엄선한 재료로 만든 신선한 델리미트를 선보입니다.
또한 팜프레시 웨이브를 통해 지정목장의 신선한 고기로 건강한 제품을 만들어
소비자에게 전달하는 FARM TO TABLE 생태계를 구축하고자 합니다.

•서울영업본부 : 서울특별시 강남구 도곡동 남부순환로 2729  T.02-2140-9000

BETTER FOOD BETTER WORLD
더 좋은 식품으로 더 좋은 세상을 만드는 에쓰푸드



에쓰푸드 식품연구소에서는 전문가들이 육제품에 대한 다양한 연구를 진행합니다. 식품연구소는 매달 진행되는 기술세미나를 통해 해외 사례를 연구하고, 

해외 육가공 마이스터를 초청하여 기술 자문을 구하는 등 제품의 품질 향상을 위한 지속적인 노력을 기울이고 있습니다. 최고의 육제품을 위한 끊임없는 

도전과 노력, 에쓰푸드 식품연구소는 오늘도 전진하고있습니다.

에쓰푸드는 세계 각국의 육가공 전문 마이스터와 함께 새로운 기술도입과 제품개발을 진행하고 있습니다.

2003년
Mr. Heinrich Ehrbacher

1997 독일 육가공 마이스터  Mr. Herbert Stzeletz

1999 일본 육가공 마이스터  Mr. Yoshinori Kurata

2003 독일 육가공 마이스터  Mr. Heinrich Ehrbacher

2004 일본 육가공 마이스터  Dr. Ulrich Leutz

2005 - 2006  미국 육가공 마이스터 Mr. John Mark

2007  독일 육가공 마이스터  Mr. Robert Meier

2011 - 2012  독일 육가공 마이스터  Mr. Kurt Herrman

2004년
Dr. Ulrich Leutz

2005 - 2006년
Mr. John Mark

2007년
Mr. Robert Meier

2011 - 2012년
Mr. Kurt Herrman

R&D 연구 QA 검수

1990's 2000's

뛰어난 기술력, 차별화된 제품 최고의 육제품을 위해 끊임없이 도전하고, 노력합니다.

에쓰푸드를 움직이는 힘, 식품연구소

전문 마이스터와 공동개발

※ 식품연구소에서 전세계의 육제품들을
연구・분석하여 최고의 육제품을 개발합니다.

※ 에쓰푸드는 전 세계 최고의 전문 마이스터와 함께 제품을 개발합니다.



식품인증규격 ※ 국제적 식품 안전 규격에 맞춘 안전한 먹거리를 만듭니다.

에쓰푸드 식품안전센터에서는 안전한 식품을 소비자들에게 제공하기 위한 다양한 연구를 진행합니다.

최고 수준의 식품 안전성을 위한 지속적인 노력을 기울이고 있습니다.

HACCP 인증 [HA : 위해요소 분석 + CCP : 중요관리점]

HACCP는 최종 제품을 검사하여 안전성을 확보하는 개념이 아니라 식품의 생산 유통 소비의 전 과정을 통하여 지속적으로 관리함으로써
제품 또는 식품의 안전성(Safety)을 확보하고 보증하는 계획적 관리시스템입니다.

에쓰푸드 생산공장은 HACCP 위생기준에 맞춰 'HACCP 적용작업장' 지정을 받아 위생적이고 안전하게 제품을 생산, 공급합니다.

FSSC 22000은 식품안전경영시스템(ISO 22000), 식품안전리스크 관리기준(PAS 220), 식품안전관리인증기준(HACCP) 등 식품안전경영을 위한 인증요건에
국제식품안전협회의 권고 사항을 더한 것으로 철저한 검증과 심사가 요구돼 신뢰도 높은 국제규격으로 인정받고 있는 식품안전시스템 인증제도입니다.

"에쓰푸드 안성공장, 음성공장, 존쿡 쉐프의키친, 에이푸드는 FSSC22000 인증을 획득하여 세계적 수준의 식품안전기술을 보유하고,

새로운 식문화를 선도하는 종합식품기업으로서 더욱 경쟁력을 갖추게 되었습니다."

FSSC 22000 7년 연속 인증 [식품안전경영시스템]

에쓰푸드와 함께하는 주요 고객사

pg. 1 of 1

Certificate of Registration
Number:

C0287902-FC10

Date of the 
Certification Decision:

16-AUG-2022

Initial Certification Date:
10-OCT-2016

Reissuing Date:
18-OCT-2022

Valid Until:
10-OCT-2025

The Food Safety Management System of

S-Food Co Ltd - Anseong
68-13 Je3gongdan1-gil,Seoun-moyeon,, Anseong-si , Gyeonggi-Do 456853 Korea, Republic O f

has been assessed and complies with the requirements of

Food Safety System Certification 22000 
FSSC 22000

Certification scheme for food safety management systems 
consisting of the following elements:

ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 and Additional FSSC 22000 
requirements (version 5.1)

This certificate is applicable for:

Chopping, cutting, mixing, stuffing, fermenting, heat treatment, smoking, 
chilling and freezing of pork, beef and poultry into prepared meat 
products such as sausages, pepperonis, and meat cuts that is packaged 
as slices, sticks, hams, ground and roasts in poly bags, tray packs and 
vacuum packaged products

Exclusion:
None

CI. Process of Perishable Animal Products
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Certificate of Registration
Number:

C0287887-FC8

Date of the 
Certification Decision:

25-AUG-2022

Initial Certification Date:
10-OCT-2016

Reissuing Date:
18-OCT-2022

Valid Until:
10-OCT-2025

The Food Safety Management System of

S-Food Co Ltd - Eumseong
60, Wonnamsandan-ro, Wonnam-myeon, Eumseong-gun , Chungcheongbuk-Do 27721 Korea,  
Republic Of

has been assessed and complies with the requirements of

Food Safety System Certification 22000 
FSSC 22000

Certification scheme for food safety management systems 
consisting of the following elements:

ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 and Additional FSSC 22000 
requirements (version 5.1)

This certificate is applicable for:

Chopping, cutting, mixing, stuffing, curing, tumbling, heat treatment, 
smoking, chilling and freezing of pork, beef and poultry into prepared 
meat products and meat cuts that are packaged as slices, chopped,  
sticks, hams, ground and roasts in poly bags, tray packs, MAP and 
vacuum packaged products

Exclusion:
Manufacturing of beef patty production.

CI. Process of Perishable Animal Products



도담도담

트리플 치즈 치킨 퀘사디아

신제품

담백한 닭가슴살과 풍부한 세가지 치즈,  
그리고 토마토 베이스의 피자소스를 넣어 만든 퀘사디아

냉동보관

오븐조리 : 콤비스팀 180 ℃ 10분(냉동상태)

조리법

자연치즈{모짜렐라치즈(외국산), 체다치즈(외국산), 고다치즈, 분말셀룰로스},  
빵류{밀가루(밀:미국, 캐나다)}, 햄{닭고기(국산)}
알러지 정보 : ②⑤⑥⑫⑮⑯ 

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

150*8090 g900g 10



도담도담

미트 칠리 핫도그 (20인분)

으깬 토마토에 잘게 다진 돼지고기를 넣은 미트 칠리 소스와
육즙 가득한 미국식 핫도그 소시지가 조화로운 텍사스 스타일의 핫도그

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

180*70165 g3,300 g 20

핫도그번 : 밀가루(밀:미국산, 캐나다산), 설탕, 마가린[식물성유지(말레이시아산), 
가공유지(말레이시아산)], 계란, 효모
보스턴핫소시지 : 돼지고기{외국산(미국, 아일랜드, 스페인 등)81.3%, 국산18.7%} 
69.85%, 쇠고기(호주산)21.83%
미트 칠리 소스 :분쇄가공육제품1{돼지고기(국산),  소스(토마토 : 중국), 빵가루,  
대두유, 설탕}, 분쇄가공육제품2, 두류가공품1, 과채가공품1, 다진양파
알러지 정보 : ①⑤②⑥⑩⑫⑬⑮⑯

※ 미트 칠리 핫도그 조리방법 
1. 냉동 구성품을 해동하여 준비한다
2. 소시지, 빵, 소스를 따뜻하게 데워 준비한다.
 - 보스턴핫소시지는 해동 후 오븐으로(콤비스팀 )160℃  
    10분 조리한다.
 - 핫도그번은 오븐에 살짝 구워 따뜻하게 준비한다.
 - 미트칠리소스는 중탕으로 데워 준비한다.
3. 핫도그번에 소시지를 끼우고 미트칠리소스를 50g 얹는다.

구성품

핫도그번
55g x 20ea

보스턴핫소시지
60g x 20ea

미트칠리소스
1kg x 1ea

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품

    조리 Tip

  - 미트 칠리소스 위에 양파 후레이크 또는 눈꽃 치즈를 올려 드시면 더욱 맛있습니다.



도담도담

스트링 치즈
모짜렐라로 만든 스트링 치즈로 고소하면서  
성장기의 학생들이 부담 없이 즐길 수 있는 건강 간식

자연치즈 91.18%[모짜렐라치즈(외국산: 독일, 미국, 덴마크산 등)], 정제수,  
가공버터(호주산/유지방)
알러지 정보 : ②

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

20 g1,000g 50냉장상태 그대로 섭취 가능

조리법

15*100

냉장보관

신제품



도담도담

부드러운 차슈 

오븐조리 : 콤비스팀 180 ℃ 10분
중       탕 : 100 ℃ 12분

조리법

국내산 무항생제 돼지고기에 특제 간장 소스로  
장시간 맛을 내어 부드러운 식감이 뛰어난 차슈

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형500 g 비정형

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품

돼지고기(무항생제/국산)75.76 %, 정제수, 소스{말티톨시럽,  
양조간장(탈지대두:인도), 당류가공품)}, 소스2(물엿, 당밀,  
양조간장(탈지대두:인도)}, 정제소금
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑮



도담도담

까르보 퐁당 미트볼
국내산 돼지고기와 소고기로 꽉 채워 육즙 가득한 미트볼에  
부드럽고 고소한 까르보나라 소스를 듬뿍 넣어 만든 제품

크림소스50%, 미트볼[돼지고기(국산)66.59 %, 돈지방(국산), 소고기 
(국산)3.07 %]50 %
알러지 정보 : ②⑤⑥⑩⑫⑮⑯

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

16 g2,000g 60±1

냉동보관

중탕 : 100℃ 20분

조리법

30*30

신제품



도담도담 

로제 퐁당 미트볼

중탕 : 100℃ 20분

조리법

국내산 돼지고기와 소고기로 꽉 채워 육즙 가득한 미트볼에  
토마토와 크림베이스로 만든 로제 소스를 듬뿍 넣어 만든 제품

로제소스50%, 미트볼[돼지고기(국산)66.59 %, 돈지방(국산), 소고기 
(국산)3.07 %]50 %
알러지 정보 : ②⑤⑥⑩⑫⑬⑮⑯⑱ 

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*3016 g2,000g 60±1

냉동보관

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



도담도담 김치, 양배추, 당근을 넣은 

야채 칵테일소시지(칼집)

도담도담 칼집을 내어 두툼하게 만든

칵테일소시지(칼집)

칵테일소시지

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

조리법

조리법

조리법

진짜 김치, 양배추, 당근을 넣어 야채를 싫어하는
아이들도 맛있게 먹을 수 있는 미니 소시지

칼집을 내어서 조리하기 편리하며 두툼하게 만들어 
씹는 식감을 살린 미니 소시지

통 살코기로 꽉 채워 육즙이 그대로 살아 있는 
칵테일 소시지

냉장보관

냉장보관

냉장보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*209 g1,000 g 111±5

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*209 g1,000 g 111±5

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

55*2520 g1,000 g 49±2

소시지류

돼지고기(무항생제/국산)90.36 %, 건당근2.27 %, 
건조김치1.37 %, 건양배추0.90 %, 마늘0.45 %
3無 : 보존료, 착색료, 산화방지제
알러지 정보 : ②⑤⑩⑯

돼지고기(무항생제/국산)95.36 %
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑩⑯

돼지고기(국산)95.64 %
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑩⑯



뉴른베르거(어슷)

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

돼지고기(국산)96.11 %
5無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제, L-글루탐산나트륨
알러지 정보 : ⑤⑩⑯

조리법

메뉴에 사용하기 편리하게 슬라이스한 
부드러운 식감의 비훈연 소시지

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

10*409 g1,000 g ≥ 110

칵테일소시지 사선

화이트소시지

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

돼지고기(국산)95.64 %
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑩⑯

돼지고기(국산)90.50 %
6無 : 아질산나트륨, 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제, 
L-글루탐산나트륨
알러지 정보 : ②⑤⑩⑯

조리법

조리법

칵테일 소시지를 사용하기 편리한 사선으로 자른 형태

곱게 간 돼지고기와 파슬리를 보일링한 부드러운
식감과 고급스런 맛의 뮌헨풍 소시지

냉장보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

25*2510 g500 g 50±3

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

50*3029 g350 g 12

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



미니 그릴소시지(어슷)

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

돼지고기(국산)96.29 %
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑩⑯

조리법

굵게 간 돼지고기를 넣어 3-4cm로 어슷썰기한 
모양의 부드러운 소시지

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*3014 g1,000 g 70±3

페파맛스모크소시지

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 12분
중       탕 : 100℃ 15분

돼지고기(국산)92.94 %, 흑후추분말0.35 %, 백후추0.31 %
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑩⑯

조리법

돼지고기에 통후추와 생마늘을 넣어 훈연한 담백한 맛의 소시지

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*2530 g600 g 20

부어스첸슬라이스

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

조리법

국내산 무항생제 돼지고기를 사용해서 만든 소시지를 
사용하기 편리하게 슬라이스한 제품(볶음밥용)

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*53.6 g1,000 g ≥ 280

돼지고기(무항생제, 국산)93.59 %
5無 : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제, L-글루탐산나트륨
알러지 정보 : ②⑤⑩⑯

브런치델리 치킨소시지

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 12분

닭가슴살78.84%(국산), 돈지방17.31 %(국산), 정제소금, 복합조미식품
알러지 정보 : ⑤⑩⑮⑯ 

조리법

국내산 닭가슴살로 만든 부드럽고 촉촉한 치킨소시지로  
훈연하지 않아 담백한 맛이 특징

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

140*2560 g600g 10



①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품햄류

프리미엄런천미트

전문점스타일 프리미엄

부대찌개 모듬

오븐조리  : 콤비스팀 170℃ 8분
중       탕 : 100℃ 10분

중       탕 :  100℃ 15분

돼지고기(국산)93.27 %
3無 : 보존료, 착색료, 산화방지제 
알러지 정보 : ⑤⑥⑩

돼지고기(국산), 닭고기(국산)
3無 : 보존료, 착색료, 산화방지제
알러지 정보 : ②⑤⑥⑩⑮⑯

조리법

조리법

찌개, 볶음 등에 잘 어울리는 높은 육함량의 프리미엄 햄

전문점 수준의 부대찌개를 만들 수 있는 
프리미엄 퀄리티의 모듬햄

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형900 g 비정형

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

40*15비정형1,000 g 비정형



본레스햄

에쓰푸드 잠봉

블랙라벨햄

냉장상태 그대로 사용
(샌드위치 및 카나페용)

냉장상태 그대로 사용

해동 후 그대로 사용
(샌드위치 및 카나페용)

돼지고기(국산) 93.71%
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ①⑤⑩

돼지고기(국산) 95.58%
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑩

돼지고기(국산) 87.97%
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑥⑩

조리법

조리법

조리법

지방이 적은 신선한 돼지고기 부위를 장시간 
텀블링하고 훈연한 저지방 순살코기 햄

돼지고기 뒷다리살을 통째로 사용해 육결이 
살아있는 프랑스식 델리미트 

고기의 육결이 그대로 살아 있는 프리미엄 샌드위치햄

냉장보관

냉장보관

냉동보관

블랙라벨햄&치즈 샌드위치(1개)

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

200*15042 g500 g 12±2

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

120*12020 g500 g ≥ 25

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

120*12016 g1,000 g 63±4

[조리법]

1. 식빵 안쪽에 딸기잼을 스프레드 한다.

2. 식빵 → 양상추 → 토마토 슬라이스 → 치즈 
    → 블랙라벨햄 순으로 내용물을 채워 넣는다.

3. 남은 식빵 1개를 덮고 샌드위치를 완성한다.

4. 대각선으로 2등분하여 식판에 배식한다.

식재료 중량/개수 단위

블랙라벨햄 1000 2 ea

식빵 슬라이스 2 ea

슬라이스 치즈 1 ea

토마토 5mm 슬라이스 30 g

양상추 30 g

딸기쨈 30 g 

햄류



바베큐류

차그릴허브치킨

그릴드비프

해동 후 그대로 사용
(샌드위치 및 샐러드용)

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 10분

닭고기(국산)96.62%, 허브믹스-씨0.47%
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, L-글루탐산나트륨
알러지 정보 : ⑤⑥⑩

쇠고기(미국산)68.07%
4無 : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ①②⑮

조리법

조리법

닭가슴살에 허브를 첨가하여 다이스한 담백한 
저지방 닭가슴살 제품

쇠고기에 파슬리와 바베큐소스가 들어간 
탑핑용 스테이크

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*25비정형500 g 비정형

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형500 g 비정형

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

50*35비정형500 g 비정형

핫앤스위트치킨

데리야끼치킨

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 10분

해동 후 그대로 사용
(샌드위치 및 샐러드용)

닭고기(국산) 62.43%
3無    : 보존료, 착색료, 착향료
알러지 정보 : ⑤⑥⑫⑮⑯

닭고기(국산)94.31%
3無 : 보존료, 착색료, 착향료
알러지 정보 : ⑤⑥⑮⑯

조리법

조리법

매콤달콤 핫소스와 백후추로 잘 조화된 
핫앤스위트 치킨

닭가슴살을 2mm 너비로 슬라이스하여 다용도로 
활용가능한 데리야끼치킨

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형500 g 비정형

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형500 g 비정형

차슈스테이크

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 10분
중       탕 : 100℃ 12분

돼지고기(국산) 78.04%
6無 : 아질산나트륨, 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제, 
L-글루탐산나트륨 
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑮

조리법

에쓰푸드 특제 챠슈소스로 장기간 맛을 낸 뛰어난 
식감의 챠슈 스테이크

냉동보관

존쿡델리미트 바베큐 쪽립

오븐조리  : 콤비스팀 180℃ 10분

돼지고기72.44%(등갈비, 외국산:프랑스, 스페인, 네덜란드 등),  
에쓰에프바베큐소스26.08%[토마토케첩(토마토페이스트:외국산)] 
알러지 정보 : ⑤⑩⑫⑬

조리법

새콤달콤하면서 은은한 훈연향의 바베큐 소스가 
발라져 있는 등갈비 제품

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형62.5 g1,000 g 16±3

바베큐류



베이컨류

베이컨탑핑(8mm)

후레쉬베이컨

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

베이컨류{돼지고기(삼겹살, 외국산)95.85 %}57.09 %, 
돼지고기(미국산)38.06 %
3無 : 보존료, 착색료, 착향료 
알러지 정보 : ⑩

돼지고기(삼겹살, 외국산:스페인, 미국, 독일 등)95.85%
4無 : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑩

조리법

조리법

베이컨과 살코기를 장시간 숙성하여 다양한 요리에 
활용가능한 탑핑 스타일 베이컨

돼지고기 삼겹부위를 정선하여 천일염으로 건염한 후 
훈연하여 미네랄이 풍부한 정통 베이컨(약 2mm)

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

210*4020 g1,000 g 50±1

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

8*8비정형1,000 g 비정형

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



베이컨라이트

베이컨 통

베이컨 블록

순베이컨

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 20분

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

돼지고기(삼겹살, 외국산:스페인, 미국, 독일 등)96.04 %
3無 : 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑩

돼지고기(삼겹살, 외국산:스페인, 미국, 독일 등)95.85 %
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑩

돼지고기(삼겹살, 외국산:스페인, 미국, 독일 등)95.85%
4無    : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑩

돼지고기(삼겹살, 외국산:오스트리아, 아일랜드, 스페인 등)98.52 %
6無 : 아질산나트륨, 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제, 
L-글루탐산나트륨
알러지 정보 : ⑩

조리법

조리법

조리법

조리법

돼지고기 삼겹부위를 정선하여 천일염으로 건염한 후 
훈연한 베이컨으로 자사 후레쉬 베이컨 대비 나트륨을 
25% 낮춘 베이컨

돼지고기 삼겹부위를 정선하여 천일염으로 건염한 후 
훈연하여 미네랄이 풍부한 정통 베이컨(약 80mm)

돼지고기 삼겹부위를 정선하여 천일염으로 건염한 후 
훈연하여 미네랄이 풍부한 정통 베이컨(블록 형태)

각종 첨가물을 빼고 최소한의 재료로 건강하게 만든 
탑핑용 베이컨

냉동보관

냉동보관

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

8*35비정형1,000 g 비정형

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

210*4019 g1,000 g 53±1

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

210*40500 g500 g 1

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

20*35비정형500 g 비정형

베이컨류



전지베이컨LS(20mm탑핑)

전지베이컨(1.9mm)

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

오븐조리  : 콤비스팀 150℃ 10분

돼지고기(앞다리살, 미국산)93.92 %
4無 : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ①⑩

돼지고기(앞다리살, 미국산)93.92 %
4無 : 보존료, 착색료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ①⑩

조리법

조리법

지방이 적은 신선한 돼지고기 앞다리로 만든 베이컨을 
다양한 요리에 활용가능한 탑핑으로 만든 제품

지방이 적은 신선한 돼지고기 앞다리로 만든 담백한 베이컨

냉동보관

냉동보관

베이컨 크림 스파게티(1인분)

[조리법]

1.  베이컨블럭을 오븐에서 150 ℃ 10분 간 밝을 갈색이
     되도록 굽는다.

2. 베이컨크림소스를 끓는 물에 20분간 중탕한 후 파마산 
    치즈로 간과 맛을 맞춘다.

3. 스파게티 면을 삶아 별도로 배식한 후 베이컨 
    크림소스를 부어준다.

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

210*4017 g500 g 30±3

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

20*20비정형1,000 g 비정형

식재료 중량/개수 단위

베이컨블럭 500 50 g

베이컨크림소스 2000 200 g

스파게티 면 100 g

방울토마토 0.5 ea

파마산치즈 가루 10 g

파슬리 가루 0.5 g 

베이컨류 ①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



도담도담 직화로 구워 육즙이 가득한

오리진 함박스테이크

오븐조리  : 콤비스팀 160℃ 16분

조리법

무항생제 원료육을 사용하여 직화로 구워 풍미가  
뛰어나며 육즙이 가득한 함박스테이크

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

80*8080 g800 g 10

돼지고기(무항생제, 국산)71.75%, 우지방(국산)12.66 %, 양파(국산), 
혼합간장, 곡류가공품
4無    : 아질산나트륨, 보존료, 착향료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑬⑯

도담도담 우리 곡물 
7가지를 넣은 꼬마 미트볼

오븐조리 : 콤비스팀 160℃ 15분

조리법

국산 현미, 보리, 백미, 찹쌀, 차조, 수수를 넣어 
성장기 어린이들에게 영양 만점인 미트볼 제품

냉동보관

돼지고기(무항생제/국산)69.03 %, 현미0.63 %, 멥쌀 0.15 %,  
겉보리 0.07 %, 흰콩 0.02 %, 흑미 0.009 %, 옥수수 0.007 %, 율무 0.001 %
4無 : 아질산나트륨, 보존료, 착색료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑫⑬⑯

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

35*35약 15 g1,000 g 약 67±4

도담도담 우리 곡물 
7가지를 넣은 꼬마 떡갈비

오븐조리 : 콤비스팀 160℃ 15분

조리법

국산 돼지고기 갈비살을 잘 다진 후 국산 현미, 보리, 백미, 
찹쌀, 차조, 수수를 넣어 만든 영양만점 떡갈비 제품

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

45*40약 20 g1,000 g 50±3

돼지고기(무항생제/국산)74.35 %, 쌀떡5.22 %, 현미 0.62 %, 멥쌀 0.15 %, 
겉보리 0.07 %, 흰콩 0.02  %, 흑미 0.008 %, 옥수수 0.007 %, 율무 0.001 %
3無 : 아질산나트륨, 착색료, 산화방지제
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑯

적전/튀김류

닭가슴살 구름탕수육

유       탕 : 170℃ 6분

닭가슴살 50.44 %(국산)
알러지 정보 : ⑤⑥⑮

조리법

쫀득쫀득한 튀김옷을 입혀 식감이 매우 뛰어난 
국내산 치킨 탕수육

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형1,000 g 39±3



도담도담

바삭불고기 퀘사디아

오븐조리  : 콤비스팀 180℃ 10분(냉동상태)

조리법

청정지역 호주산 소고기로 만든 불고기를 듬뿍 올려 
누구나 좋아하는 퀘사디아 간식

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

150 x 80 91 g910 g 10

바삭불고기(호주산), 또띠아(빵류), 모짜렐라치즈, 체다치즈
알러지 정보 : ②⑤⑥⑬⑯⑱ 

*Half Cut(45.5g)개당 단가 : 1,265원

도담도담 우리밀 

부어스첸 핫도그

오븐조리  : 콤비스팀 200℃ 15분

조리법

무항생제 돼지고기로 만든 소시지에 국내산 우리밀 반죽으로 
만들어 부드러운 건강한 핫도그

부어스첸{돼지고기(무항생제, 국산)}, 우리밀핫도그파우더2, 난백액, 대두유
알러지 정보 : ①②⑤⑥⑩⑯

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

65*8050 g1,000 g 20

반조리 제품 ①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



까르보나라 불닭

토마토 미트볼

중       탕 : 100℃ 20분

중       탕 : 100℃ 20분

닭고기(국내산), 우유(국내산), 생크림(국내산)
알러지 정보 : ②⑤⑥⑫⑮⑯⑱

미트볼{돼지고기(국산), 쇠고기(국산)}50.00 %, 토마토26.44 %
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑫⑬⑮⑯⑱

조리법

조리법

까르보나라 크림과 매운 고추 양념이 담백한 
닭고기와 함께 어우러져 입맛을 돋우는 매콤달콤한 소스

국내산 돼지고기와 쇠고기로 만든 육즙 가득한 
미트볼이 토마토 소스에 가득 들어있는 제품

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

30*3016 g2,000 g 60±1

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형2,000 g 비정형

베이컨 크림 소스

토마토우스터소스 함박스테이크

중       탕 : 100℃ 20분

중       탕 : 100℃ 20분

유크림20.0 %, 베이컨10.0 %
알러지 정보 : ②⑤⑥⑩⑮⑯

함박스테이크{돼지고기(국산), 쇠고기(국산)}70.00 %, 우스타소스4.5 %
알러지 정보 : ⑤⑥⑩⑫⑬⑯⑱

조리법

조리법

잘게 다진 베이컨을 듬뿍 볶아 넣어 풍미를 더한 
베이컨 크림 소스

국내산 쇠고기와 돼지고기로 만든 함박스테이크와 
토마토우스터 소스가 만나 풍부한 맛을 가진 제품

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

55*5550 g2,000 g 26±1

개당단가개당규격(mm)개당중량포장중량 봉당단가 kg단가봉당입수(개)

비정형비정형2,000 g 비정형



체다치즈 퐁듀
진한 체다치즈에 깊은 맛을 첨가하기 위해  
고다치즈를 추가한 액상치즈

개당단가

개당단가개당규격

개당중량개당규격 봉당단가

봉당단가봉당입수

kg단가

kg단가개당중량

1,000g-

자연치즈44.55 %[체다치즈77.78 %(외국산: 미국, 호주, 뉴질랜드 등),  
고다치즈22.22 %(네덜란드, 뉴질랜드)], 정제소금(국산), 미셀라카제인농축
알러지 정보 : ②

11*250 85 29

참스트링
고함량 모짜렐라를 사용하여 고소한 맛과  
산미가 훌륭한 스트링치즈

자연치즈93 %[모짜렐라치즈(외국산: 독일, 미국, 덴마크)],  
프로세스치즈A0.9 %, 렌넷카제인
알러지 정보 : ②

냉동보관

치즈

중량

중량

1,000g

2,500g

냉장 6개월

냉동 6개월

가공치즈

가공치즈

체다치즈, 고다치즈

모짜렐라치즈 

(1,000g*5ea)=5kg/box

(2,500g*2ea)=5kg/box

박스

박스

보관 및 유통기한

보관 및 유통기한

유형

유형

주요성분

주요성분

4

점성(마요네즈’3’기준)

냉장보관

①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품



치즈스틱

모짜렐라슬라이스 치즈

프리미어치즈49%[자연치즈70%(외국산: 독일, 미국, 호주등)], 혼합제제, 정제수, 곡류가공품
알러지 정보 : ②⑤⑥⑯

자연치즈100 %[모짜렐라치즈(외국산: 독일, 미국, 덴마크 등)]
알러지 정보 : ②

모짜렐라 스트링치즈에 베터믹스를 입혀  
스트레칭과 맛이 훌륭한 치즈스틱

모짜렐라 치즈블럭을 슬라이스하여
스트레칭이 좋은 자연치즈

냉동보관

냉동보관

고구마 치즈스틱

모짜렐라치즈볼

고구마스트링 49%[증숙고구마 51%(중국), 가공치즈 40% 
(자연치즈 29%/외국산: 프랑스, 미국, 독일 등)], 정제수, 곡류가공품
알러지 정보 : ②⑤⑥⑯

모짜렐라치즈볼 53.2%[자연치즈 100%(외국산: 독일, 폴란드, 미국 등)], 
정제수, 곡류가공품
알러지 정보 : ②⑤⑥⑯

부드럽고 달콤한 고구마스트링치즈에  
베터믹스를 입힌 이중노즐 치즈스틱 

모짜렐라치즈를 볼 형태로 가공하여  
베터믹스를 입힌 볼타입의 치즈스틱

냉동보관

냉동보관

개당단가개당규격 봉당단가봉당입수 kg단가개당중량

85*85 45 22

개당단가개당규격 봉당단가봉당입수 kg단가개당중량

22*92 40 25

개당단가개당규격 봉당단가봉당입수 kg단가개당중량

60 13.5

개당단가개당규격 봉당단가봉당입수 kg단가개당중량

22*92 40 25

중량

1,000g 냉동 6개월 자연치즈 모짜렐라치즈 100%(1,000g*6ea)=6kg/box

박스 보관 및 유통기한 유형 주요성분

중량

1,000g 냉동 9개월 즉석조리식품 모짜렐라,베터믹스,빵가루(1,000g*4ea)=4kg/box

박스 보관 및 유통기한 유형 주요성분

중량

800g 냉동 9개월 자연치즈 모짜렐라,베터믹스,빵가루(800g*4ea)=3.2kg/box

박스 보관 및 유통기한 유형 주요성분

중량

1,000g 냉동 9개월 즉석조리식품 모짜렐라,치즈고구마,베터믹스,빵가루(1,000g*4ea)=4kg/box

박스 보관 및 유통기한 유형 주요성분



소스류 ①달걀②우유③메밀④땅콩⑤대두⑥밀⑦고등어⑧게⑨새우⑩돼지고기⑪복숭아
⑫토마토⑬아황산류⑭호두⑮닭고기⑯쇠고기⑰오징어⑱조개류(굴,전복,홍합)⑲잣*알러지식품

아이올리소스

델리카트슨 홀그레인머스타드

존쿡델리미트바베큐소스

갈릭디핑소스
냉장보관

냉장보관

냉장보관

냉장보관

마요네즈, 난황액, 발효식초, 설탕, 정제소금
알러지 정보 : ①⑤⑯

홀그레인머스타드38.20 %(프랑스), 홀그레인디종머스타드25 %(미국), 
화이트와인, 발효식초
알러지 정보 : ⑤⑬

토마토페이스트(중국산), 발효식초, 바베큐소스베이스2.27%
알러지 정보 : ⑤⑥⑫⑯

마요네즈, 건마늘0.80 %, 마늘추출물0.33 %, 마늘에센스오일0.01 %
알러지 정보 : ①②⑤⑯

마요네즈에 생마늘과 산뜻한 발효식초를 더한 부드러운 갈릭 마요네즈 소스

알싸하게 씹히는 통겨자와 겨자씨, 화이트 와인이 들어간 매콤한 겨자 소스

바비큐 제품류와 잘 어울리는 바비큐 소스

마요네즈 베이스의 마늘 향이 가득한 디핑용 소스

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g 20,370 10,185

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g

포장중량 봉당단가 kg단가

2,000 g
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